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形成花菇的气象条件
１１空气相对湿度

适宜花菇生长的空气相对湿度为８５％～
９０％。相对湿度在６５％～７４％时，对花菇的发生
和生长最有利，过分干燥易成菇丁。较长时间高
于７５％，表皮紧而不裂。早晨相对湿度６０％左右，
下午降至５０％以下，菇盖裂纹加深，可形成较为
理想的花菇。
１１１幼蕾期菌盖发育不完全，直径在２ｃｍ
以下时，盖下褶尚未发育，湿度过低，易燥裂夭
折。相对湿度在７５％～５５％，生长缓慢，菌盖水
分进入不平衡状态，为促进盖开裂打下基础。
１１２初裂期菌盖直径达１５～２５ｃｍ时，相
对湿度保持在６５％～７５％，可使盖面进入紧张状
态，大部分香菇能存活下来，盖面缓慢开裂，继
续长大成圆正的优质花菇。开裂过速、过深，使
菌盖因组织破坏、失水过大，而无法继续生长，成

花菇丁。相对湿度７５％～８０％时，盖面不开裂，成
光面菇。
１１３增白期菌盖２ｃｍ左右开始开裂，空气
湿度６０％～７０％时，裂纹的增大与菌盖的增大成
正比。即菌盖生长愈快，裂纹增粗也愈快，气温
８～１５ｏＣ时，可得极佳花菇。
１１４愈合期菌盖面开裂，甚至已长成大朵型
白花菇后，要求相对湿度低于８５％，遇８５％以上
的相对湿度时裂纹逐渐愈合，高相对湿度延续１０
ｈ后，白色菌肉的皮形成一层新的菌皮，影响花菇
品质。
１１５场地湿度地面蒸发量的大小直接影响菌
盖纹理的出现和开裂深度。袋料栽培的场地，宜
选择干燥通风处。袋料栽培只能保证基质水分，若
场地过湿，空气湿度难调控。菇棚选干燥空地，白
花菇较多。另外菇木和培养料自身含水量也影响
花菇生产。
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采用喷雾法。可用０５％蔗糖水，或０３％～０６％
磷酸二氢钾水溶液等，在冻害发生前１～２ｄ喷
洒，增加果树的抗寒力，效果较好。
小结

花椒冻害不仅低温强度影响花椒受冻程度，
且低温持续时间、花椒品种、树龄、栽培地形、地
势等也影响受冻害程度。从韩城气象记录看常年
无低于－１８０ｏＣ的低温，只在西北部山区偶有出
现。造成韩城花椒冻害的主要原因是越冬期出现
的持续低温，日最低气温低于－１２０ｏＣ，持续３ｄ
以上，即可对花椒造成冻害。其次花椒受冻程度

与低温强度、地形、树龄有关。暖冬、春季气温
回升早都可使花椒发育期提前，抗寒能力下降，春
季出现大幅降温天气时极易发生霜冻害。生产中
应根据冻害类加以防御。
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气温较所选菌料出菇适合温度低，且有较强
光照及良好的通风，才能形成花菇。偏干的培养
料，有利于培养强壮的菌丝，也有利度过高温的
暑天，更有利于花菇的形成。
１２温度

不同品种对温度的适应性不同。低温型香菇
品种更易形成优质花菇。出菇温度偏高会造成生
长过速，形成的花菇肉薄朵小。温差大有利香菇
原基的形成，也有利提高花菇的产量。月平均气
温１３２ｏＣ左右，月平均温差９４ｏＣ左右，相对湿
度７５％以下，适宜原基的形成和花菇的生长。
１３光照

光照对香菇子实体生长发育是必不可少，光
线中的紫外光对菇木表面和菇体表面有防病杀菌
作用。菇棚的光照应三分阳七分阴，花菇需一段
时间的强光刺激，使其组织更紧密，增大菌盖表
面水分挥发加速开裂。较强的光照和良好的通风，
将降低空气相对湿度。

香菇不同生长阶段对光照的需求不一样。新
冒幼菇，遇强光易死亡或过早被晒裂而夭折。菇
体发育稳定时，方可加大光照强度。

香菇子实体在光照强度１０００～１３００ｌｘ时，
发育良好。表面开裂和加深裂纹时，可增加至
１５００ｌｘ以上，气温１５ｏＣ左右白色纹理不深，而朵
型完整生长势旺时，还可加大到２０００ｌｘ以上，但
必须注意对光的承受能力，应逐步增加光照强度。
旬日照平均５５ｈ以上有利花菇的形成。
１４风

花菇生长最有利的风速为１～３级，对增加花
纹深度，提高花菇质量较为理想。
提高花菇品质的措施
２１搭建温棚

菇棚要选择向阳、背风、地势高干燥平坦、不
积水、清洁卫生、有水源、进出料方便的场所。庭
院内、房前屋后、村边、果园、树林均可种植。

菇棚的大小要适当，每５００～１０００袋选建一
个菇棚。以５００袋为例，建成长５～６ｍ，宽２６
～２７ｍ，高２５ｍ，总面积１２～１５ｍ２左右。菇
棚的两端用砖、土坯、泥砌成，上端成弧形，山

墙的一端留一个２ｍ高，５０～７０ｃｍ宽的门以便
进棚管理，内设两排床架，床架用竹木、角铁均
可，每排床架分６～７层，层高３０～３３ｃｍ。菇棚
以东西向较好。在人行道上做简易蜂窝煤炉４～５
个，用以增温“排湿”，菇棚顶用宽幅薄膜覆盖，
一直盖到地面，并用土封严。薄膜上覆盖遮阴网，
日光蔬菜大棚经改造也可做菇棚使用。
２２菌袋的摆放

将经过配料、装袋、灭菌、接种、发菌后的
菌袋横排在棚架上，袋距４ｃｍ左右。
２３适时播种

花菇形成需要特定的气象条件，要掌握好播
种时间。最佳播种时间为８月中旬至９月下旬，１０
月下旬可上架。
２４合理利用天时

选择旬平均气温５～１８ｏＣ催蕾，抓住秋末、初
冬、早春这段大好时机，多生产几批花菇。
２５人工调节温差

花菇形成时温差要在１０ｏＣ以上，除利用温差
大的季节外，还可人为扩大温差，白天覆盖薄膜
引光增温，夜间揭薄膜降温（夜间相对湿度超过
７５％时不宜揭开薄膜。）
２６足够的直射光线

子实体直径２ｃｍ以上时，形成花菇需要足够
的直射光，长期光照要达到２０００ｌｘ左右，冬季
和早春要把菇棚薄膜全部揭开，让阳光直接照射。
２７人工升温“排湿”

夜间相对湿度超过７５％或遇阴雨（雪）、大雾
天气菇棚内需用简易蜂窝煤炉升温。
２８菌袋补水要适当

菌袋含水量６５％以上时，很难形成花菇，每
次采菇后，补水量要严格掌握。菌袋发好菌待出
菇时，取１０个菌袋称重，花菇泡袋时小于该重量
为宜。
２９加大通风

菌盖长至２ｃｍ后，适应能力和抵抗能力都有
所增强，白天把覆膜全部揭去，加大通风，阴天
把覆膜盖严。菇棚地面潮湿不利于形成花菇，要
保持地面干燥。
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